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CONSORZIO TUSCANIA

A Tavarnelle il vino del futuro

Lapiu

grande cantina

per la ricerca in Europa

— TAVARNELLE (Firenze) —

H. MONDO del vino fa ricer-
ca ¢ sperimenta nuove tecni-

che, in cantina e in v1gna 1
Consorzio Tuscania, che riuni-
sce 13 dei pilt importanti nomi
del mondo enologico toscano,
ha presentato ieri la nuova can-
tina, nata a Sambuca Valdipesa
nel comune di Tavarnelle Val-

dipesa (Fi), frutto
della sinergia pub-
blico privato per fi-
nanziare un -
to da 5 miliom di
euro. «La speri-
mentazione — spie-
ga il presidente del
consorzio, Guido
Folonari - nasce
per dare un ulterio-
re spinta al mondo
del vino in una re-
gione, la Toscana,
che & stata da traino per 25 anni
alla produzione nazionale

Quello che mancava era pro-
prio un centro di ricerca e con
il Consorzio, che raggruppa i
produttori di Firenze, Siena,
Grosseto e Livorno, abbiamo
messe in piedi una struttura
per dare risposte in termini di
eccellenza e di qualiti». Quello
che ne & nato & fa cantina speri-

mentale pill grande ¢ innovati-
va d'Europa che dopo due ven-
demmie e una vm: cazione, ha
presentato ieri “ana produ-
zione. «Poter sviluppare e ap-
profondire muove tecnologie —
continua Folonari — significa
valorizzare le nostre produzio-
ni nel rispetio detla wradizione.
E la concretizzazione di questo
pmﬁetto significa
che sviluppo eco-
nomico, aumento
dell’occupazione ¢
valorizzazione del
8@ territorion. Lacan-
¥ tina & attrezzata
by per la realizzazione
. di prove enologi-
che su scala ridot-
1%, Ma Non MmICre
fermentazioni, dei
processi di vinafica-
zione delle uve
Pud contare su 76
tini in acciaio da 10 ettolitri ca-
dauno ¢ 148 serbatoi da 100 li-
tri cadauno per lo stoccaggio

dei vini sperimentali.
Al centro, nella foto, Guido Fo-
lonari, a sinistra Renzo Cotarel-
la(dg Antinori) ¢ a destra Filip-
po Mazzes, 1 due membri del
consiglio direttivo del Consor-

zio
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Tavamelle E’ la piti grande d’Europa
Maxi cantina-laboratorio
scoprira 1 segreti del vino

E nel cuore del Chianti, a Sambuca nel comune
di Tavarnelle val di Pesa, Ia cantina sperimentale
pili grande d'Buropa, Realizzato dal Consorzio Tu-
scania, che riunisee 13 delle piti importanti azien-
de vinicole toscane, if polo d’eccellenza nel campo
della ricerca e dell'innovazione applicata al vino &
stato inangurato ieri. Il Consorzio, presieduto da
Guido Folonari, @ composto da nomi importanti
del mondo vitivinicolo (Antinori, Mazzei e Ricasoli
per citarne solo alcuni), dai Ministeri dell'agricolu-
ra e delle attivitd produttive, dai Comuni e dalle
Province dove insistono le aziende aderenti, e dal-
la Regione Toscana: con un investimento da oltre 5
milioni di euro, punta sulla ricerca applicata per
innovare un settore produttivo strategico per I'eco-
nomia locale, Le aftivith della «super cantina» si
sviluppano su due filoni principali: Ia sperimenta-
zione viticola in vigna e la ricerca enclogica.

Il processo di ricerca parte dal monitoraggio co-
stante di oltre 1omila viti disseminate sul territo-
rio toscano: grazie a un sistema eomposto da sen-
sori e sistemi di telerilevamento, si potra tenere
continuamente sotto controllo il processo di svi-
Iuppo delle piante, per determinarne lo stato fisio-
logico e le reazioni rispetto alle variazioni macro ¢
microclimatiche,

Sivia Ognibene

A cura di ASCA Sp.A.
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Sambuca. E stata inaugurata ieri la cantina sperimentale pili grande ed innovativa d'Europa

Ricercaed’ esperlmentl conilvino

msx La cantina sperimentale
piit grande ed innovativa d'Eu-
ropa si trova a Sambuca. Ieri
{malacantina égidattivadaun
anno) & stato inaugurato quello
che diventerd un polo d'eccel-
lenza nel campo della ricerca e
dell’innovazione applicata al
vino. La struttura & stata rea-
lizzata dal Consorzio Tuscania,
ente nato dalla condivisione di
un progetto tra le 13 pittimpor-
tanti aziende vitivinicole tosca-
ne.

La cantina & attrezzata perla
realizzazione di prove enologi-
che ed & dotata di vinificatori e
attrezzature in grado di poter
riprodurrein scalaridoitaipro-
cessi di vinificazione delle uve.
Un'ulteriore linea diricercaap-
profondisce le caratteristiche
qualitative delle uve al momen-
todellavendemmia.

In particolare, lasperimenta-
zione viticola ha avato inizio
con una ricerca dedicata alla

»Vinoed innovazione

tecnica di gestione del vignetoe
la sua inflnenza sulle piante e
sulla qualita delle uve in quat-
tro vigneti distribuiti in diverse
aeree di coliivazione del San-
giovese e del Cabernet Sauvi-
gnon della Toscana (Chianti
Classico, Monteregio di Massa
Marittima e Bolgheri). Nei vi-
gneti, inolire, si utilizzano tec-
niche di telerilevamento aereo
e di analisi per determinare lo
statofisiologico delle piante.m

A cura di ASCA Sp.A.
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IL CONSORZIO Tuscania ha inaugurato ieri a Sambuca la cantina sperimentale pill grande di
Europa, che riunisce 13 importanti aziende vinicole toscane e si propone come polo d' eccellenza
nel campo della ricerca e dell’ innovazione applicata al vino.
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Sambuca
Cantinasperimentale

¢lapit grande d’Europa

[L CONSORZIO Tuscania
ha inaugurato ieri aSaminy-
ca la cantina sperimentale
pit grande di Europa, che
riunisce 13 importanti
aziendevinicoletoscane esi
proponecomepolod’eccel-
lenza nel campo della ricer-
ca e dell'innovazione appli-
cata al vino.

A cura di ASCA S.p.A.






ATTUALITA/ FLASH

1 Consorzio Tuscania “8.una
nueva strutiura df ricerca ap-

piicata che nasce datla volontd
di tredici aziende vitivinicole-
toscane primarie @ dalla consg- |

pavolezza che il settore produ-
tivo ha ed avrl sempre pit biso-
gno di innovazione per vincere
iz stida dalla competitivita a li-
vello internazionale. La speri-

tstadlazione centraling
micrgetimatiche presse Yazidnda
sperimenizie def Castelln di Brobie

mertazione del Consorzio Tin
scania si svolge i tre differenti
aree appaﬁeﬂeﬂﬂ- alle pringi-
pati denominazioni di origine

della Toscana {Chianti Classi-
| ¢e, Montaregio di Maséa Marit-

tima e Boigheri) su gquattra vi-
gneti  sperimentali . (Brolio,

‘Donna Olimpla, Le Mortelle

Cortigfiano e Caccisgrands), A
Tavarnelle Val di Pesa (FI), in
focalits Sambuca, net cuore
del Chianti Classico, & stata 2t-
tivata una cantina sperimenta-
e ta cuilattivita sard ilusirata
aglt operatori 1 prossime 4
maggio. in occasione della re-
cente edizione di Enoforum, 2
Piacenza dal 21 al 23 aprile it
Consorzio ha portafo in degi-
stazione vind sparimentai ofte-

" nuti nelcorso detta vendammia

2008, Questi vint fanio parte
delie linas di ricercs antisgica
del Progatie Tuscame ahuab

14 ricerca del Ia msghare qua!até ai gmsto prezza fa va*are g _
acqt;:sts di ving:in caﬂtma che nel 2&08 fanno reg-strare um

aumento record cel 20-per centoe raggiu;w@m Hysloredi 1,20

mifard di BUTD, i netts cmirqt_&ndenz_a_ n;s_,r.;ettc; alia (:(;_ng&:ﬂ%- o
rale dei consumi. £ quanto hia fago nota la Coldiretti al

Yinitaly.

rel sottolineare che sono oitre 23 A0 aziende agricole italiane
che hanno deciso di aprite le parte aziendali 2i éonjs.umatc:?p?er
offrire direttamerite datle cantine it propz‘l{} vino;. '

sAZqui stare dxret‘famenta in rarmna s&gmf sa ccmi‘}anefe la

bolta speculativa sidi p_rezz_; ed & - precisy _a Co)_{ﬁ_tfeiti_—_-yna._._'.'_
opportunitd per i consumatori che possono-cosi risparmiare e - -
ia ofig; carmeéerwaz efermaggt a?xe seguomadls’taﬂza G

garantirsi acquisti sictri e di qualitd; ma anche una occasione.

L per ie impfese ag"rie:oie éhe '

. *5rme:§%azsem & fab fonb-
‘scere: ds:eﬁ mer;ie fe ca-
- _ratteﬁsttche & il Tavoro me-
CeSSHM0 per realizzare unz -

: sgecmhté tamt{}rsak«; ynica
edinim tabnie i?wnmsn%»

ments in corse che approfondi-
SO6H0:

1~ Veffetio sulla guality envlogi-

¢a dei vini rossi di aleune tecni-
che divinifigarions, radizionas
a-inhovative, applicate singolar-
mente o incombinazipne inace-
razione prefarmentativa g frad-
do, triomacerazione delle uve

cotvuse di gas criogeni, salasso e

temperatire di macerazionek
2. gii aspetti della caratieri-
stiche quslitalive delle wve ai

éﬁ%% %:5 % ﬁiﬁi% Yo

possonD; vender& s&:}za in-

tolinea ia Calmrem ~& 0gg

moments deile vendemmia v
in E‘!&ﬁiﬁum’e Yinfluenzache
g aving soafsamenta maim.

ATHL e maleriale estraneo.
come- foglie, raspi @ piecichi
igeneminate MOG dail'ingte- :
se Maleriat Other Than Gra-
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Cronaca

LEGGO

La Regione Toscana, unica fra le
Regiont italiane, & stata inserita,
nel direttivo dell’associazione (53
soci, fra Regioni, Comuni, Provin-
ce, Comunitd Montane ed Enti
Parco) che riunisce le cittd e i siti
iraHani peatrimonio Mondiale
Unesco. Lo comunicano gh uffici
deil’assessorato regionale alla Cul-
tura in base alle decisioni dell’as-
semblea, che si & svolta nei giorni

E’ stato deciso dall'assemblea che st ¢ riunita nei giorni scorsi a Ferrara

Unesco, la Toscana unica regione nel direttivo

tivo, insieme alia Regione, la To-
scana & rappresentata anche dal
Comune di Firenze. Dei 42 siti
italiani, 6 sono in Toscana: i cen-
i storici di Firenze, Siena, San
Gimignano, Pienza, ia Val d'Or-
cia, la Piazza del Duomo di Pisa,
Quattro le candidature che aspi-
rano gd aggiungersi: il centro sto-
rico di Lucca, le Ville Medicee, il
Bacino del Marmo di Carrara, la
cittd storica e i paesaggio di Vol-
terra. La Toscana & moltre candi-

data per il sito naturale “Pelagos,
santuario dei cetacei”. Fra gli sco-
pi dell’associazione Porganizzazio-
ne di iniziative per la tutela del
patrimonio culturale e naturate di-
chiarato “patrimonio dell'umani-

4”, Velaborazione di politiche di
scambio, ia formazione professio-
nale de! personale impiegato nella
gestione dei fuoghi, ia programma-
zione di politiche turistiche nel-
I'interesse delle comunita in cui si
trovano i siti.

scorsi 4 Ferrara. Nel nuovo diret-

Apre al pubblico I'appartamento della duchessa d’Aosta, di solito chiuso

alazzo Pitti svela i suol segreti

di Francesca Rioda Dal 7 al 29
mgg,‘;f,‘ :-: teg Smgoll e f'amlgl'e “per uruppl d' massu‘no
Alla scoperta dei tesori nascosti visitare 20 pérsone :
di Palazzo Pitti. Dal 7 al 29 mag- ie stanze
gio la Galleria d’arte moderna di dell’appar-
Palazzo Pitti offre la possibilitd di tamento
conoscere ambienti affascinanti ¢ detto della
meno noti della Reggia di Pitti, d}whessa
normaimente chiusi al pubblico d’Aosta.
per la perdurante carenza di perso- Le . ; {
prenotazio- g10 pox 1{) eu

nale. Si tratta dell’appartamento
dette “defla Duchessa d’Aosta”,
che prende il nome da Anna di
Francia, vedova di Amedeo d’Ac-
sta, che fu Pultima ad abitarlo.
Lintero secondo piano i Palazzo
Pitti, oggi occupato daila Galleria d’arte moderna, fu d'altron-
de, fino dal secondo Settecento, destinato ad abitazione dei fa-
miliari della dinastia regnante, che furono fino al 1859 gli
Asburgo Lorena, e in seguito i Savoia. Le visite si svolgeranno
nei 5eguent1 giorni alte ore 10.30 ed alle ore 12.00: giovedi 7
maggio, venerdi 8 maggio, martedi 19 maggio, gmvedx 21 mag-
gio, venerdi 22 maggio, martedi 26 maggio, giovedi 28 maggio,
venerdi 29 maggio. 1 gruppi saransnce formati da un numero
massime di 10 persone e saranno aceettate prenotazioni fino
ad esaurimento posti. Le prenotazioni potranno effettuarsi tele-
fonando alla Firenze Musei allo 055/2654321 dal lunedi al ve-
nerdi dalle ore 8.30 alle ore 18.30 ed il sabato dalle ore 8.30 al-
le ore 12.30. H costo sard di 3 euro per la prenotazione piil il bi-
glietto per la Galleria Palatina ¢ Galleria d"arte modema che
ammonta a 12 eure (il biglietto include anche la mostra “Pitto-
e Imperiale Pietro Benvenuti alla corte di Napoteone e dei Lo-
rena”).

ni si fanno
telefonica-
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It Consorzic TusCania & una
niuova struthia di ricerca ap-
plicata che nasce dalla volonita
di tredici sziende vitivinicole
toscane primarie e dalla consa-

pavoiezzacha il settore produi- -
tivo ha ed avra sempre pil Biso-.
gnodi innovazione per vincere.
- la stida della corpetitivita a fi-

véllo internazionale, ta speri-

Instalazione centraling
microchmatiche presso Uazienda
sperimentals dal Castello i Brolio.

- nuti netcorsodatia

mentazione deél Consorzio Tu-
scania s svolge in tre diffarent]

‘aree apperterienti alle princi-

pall denominazioni ¢i origine
della Toscana (Chianti Classi-
co, Monteregio di Massa Marit-
tima ¢ Bolgheri) su quattrovi-
gfleté spérimentali (Brolio,
Donna Ohmpia, Le Mortelle
Cortighiane e Cacclagrandel. A
Tavarnelle Val ¢t Pesa (Fil, in
localitd Sambuca, nel cuors
del Chianti C;assur_:o-, &slata ai-
tivata una canting sperimenia-
e iz cuj attivith sarz ilustrata
agli operdtori I prossimd 4
maggio. In occasione dells re-
cerde edizione di Engforum, a
Placenza dal 21 af 23 aprils il
Consorzic ha portate in dego-
stazione vini sperimentali otie-
vendemmia
2008, Quasti vini fanro parts
dellg linee di ricerce e%éﬁgica
del Progettc Tuscanie atusi-

_ La ricerca delta msg?mre qua?ita al g tzsta pmzze fa volare gss
acquisti di vinp in cantina che nel 2008 fanng. reg;strare un

aumento record del 20 per cento e raggiungeng it wa%ore [ 2 ¥

miiardt di euro, in netta cort’zmtendenzd nspetto alia czes; gﬁna‘ _
rale dei consumi, E quanto hia reso néts la Coldiretti al metasy

ne} sottolineare che sono oitre 21,400 az;enda asnuoie ntaizama

che hanno deciso di aprire le parte az:enda i ai conswmaton ;T:E;? '
offrire direi‘tamente dalte Cantme i propnn wiao: ;
«Acqmstare eizfettamer\te in cant nz ‘signifiva; comba*’rere i :
Bolla specuiativa sui prezzs ed & - preCISE Ia Coidiretti. - Lma
spcartumta per i ccﬂsumatoﬂ che possonc sas? rsparmtafe 2

garantirsi acquisti sicuri e di auaizta B anche e ﬂccas one -

* - possono vendere senza in-
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-_'sgzema! ta fefriteriale unica

.to nea IaCaidn’eth ~doggt |

ments incorse che approfordi-
senNo:

1-I'effetto sulla qualita enologi-
ca del vini rossi di alcune tecni-
che di vinificaziene, tradizignali
4 innovative, applicate singofat-
mente ¢in cembmazmﬂe {race-

razione prefermeritativa a frad-

do, criomacerazione dalie e
conusebigas oriogeni, salasse &
temperature di materazions).
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